全国调味品行业“安琪酵母抽提物”杯科学技术论文大赛获奖论文

一等奖

	序号
	题目
	作者
	单位

	1
	《高盐稀态酱油工艺关键点对风味物质形成的影响》
	冯云子  欧阳珊 陈之瑶  李银娟 赵谋明    崔春
	华南理工大学轻工与食品学院


二等奖

	序号
	题目
	作者
	单位

	1
	《酵母抽提物中关键香味活性化合物的鉴定》
	林美丽1 许倩倩1 宋焕禄1  李沛2  姚娟2
	北京工商大学分子感官科学实验室1
酵母功能湖北省重点实验室2

	2
	《发酵温度与酶活性、酱油风味物质关系及其应用可能性》
	陶文沂   倪海晴
	江南大学生物工程学院


三等奖

	序号
	题目
	作者
	单位

	1
	《近红外光谱在食醋品牌和贮藏年份鉴别中的应用研究》
	夏 蓉   郝 勇
	江苏恒顺醋业股份有限公司

	2
	《郫县豆瓣高酶活米曲霉选育鉴定及复合菌种制曲改善酶系组成的研究》
	李 峰
	四川省食品发酵工业研究设计院

	3
	《GC/MS测定酱油中3-氯丙醇含量的不确定度评定》
	冯笑军
	广东珠江桥生物科技股份有限公司

	4
	《两种发酵工艺下低盐固态酱油中生物胺的变化》
	钱雨林  闫寅卓  李兆杰  陈晶瑜 韩北忠
	中国农业大学食品科学与营养工程学院

	5
	《酱油酿造过程物料衡算分析与研究》
	梁姚顺 朱新贵 孙胜枚 何兆桓
	李锦记（新会）食品有限公司

	6
	《光照对酱油发酵影响初步研究》
	李学伟
	李锦记（新会）食品有限公司

	7
	《酱油活性干酵母在酱油中的应用效果研究》
	雷锦成12 常煦12  宋焕禄 3 许倩倩3
	安琪酵母股份有限公司酿造与生物能源事业部1
酿造与生物能源研究所2
北京工商大学化学与环境工程学院3


优秀组织奖（单位）
天津科技大学    李锦记（新会）食品有限公司







