附件2

2013年全国调味品行业新技术发展论坛主要内容
1、利用活性干酵母进行酱油快速发酵产酯生香的应用技术研究（安琪酵母股份有限公司　李志军）

2、酵母抽提物五个特点及在应用领域最新研究成果介绍。（安琪酵母股份有限公司　李沛）

3、KOKUMI味研究及最新研究进展（北京工商大学　宋焕禄教授）

4、酱油自动化生产控制研究及进展（广州华南理工大学　　李国基教授级高工）

5、黄豆酱产品开发及研究进展（广州华南理工大学）

6、花色调味酱类产品的调香技术（上海奇华顿）

7、调味品行业常见食品安全问题及应对之策（北京工商大学　孙宝国院士）

8、豆豉及郫县豆瓣产品最新研究成果介绍（四川农大　蒲彪教授、院长）

9、超滤技术在高端酱油生产中的应用（瑞典阿法拉伐）

